Babka nalesnikowo-serowa

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4047 razy.

ciasto:

2 szklanki maki,

1 szklanka mleka,

pot szklanki wody

1 tyzka oliwy,

1 jajko,

sol

oliwa do smazenia

farsz:

50 dag sera twarogowego,
3 ugotowane ziemniaki,

5 dag boczku,

2 tyzki $mietany,

2 tyzKi starsego, tagodnego sera z6ttego,
peczek szczypiorku,

sol, pieprz, papryka do smaku.

Z podanych sktadnikéw przygotowaé ciasto i usmazy¢ nales$niki.

Ser i ziemniaki przepusci¢ przez maszynke. Boczek pokroi¢ w kostke i przysmazy¢ . Szczypiorek drobno

posiekaé .

Wszystkie sktadniki doktadnie wymieszaé i doprawi¢ do smaku.

W naczyniu zaroodpornym utozyé na przemian krgzki nalesnikowe i warstwy farszu. Wierzch babki posypac

206ttym serem. Zapiec jg w piekarniku. Kroi¢ jak tort.

Podawaé z jarmuzem polanym mastem i ¢ wyartkami pomidoréw lub sosem ze Swiezych pomidoréw, cebuli i

czosnku.

"Zwierciadto"

to sa chyba ruskie pierogo z ciastem nalesnikowwym
Nadestat(a):asia 2006-03-31 21:03:33
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