Rolada tososiowa

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2469 razy.

porcja - 86 kcal

przygotowanie - 20 minut bez schta

dzania

na 15 porciji:

20 dag wedzonego tososia w plastrach,

15 dag twarogu,

kremowy serek topiony,

szczypiorek i natka,

pieprz,

Ser biaty i topiony zmiksowa¢ na krem, doda¢ roztarty czosnek, szczypiorek i natke. Doprawi¢ do smaku.
Ptaty tososia utozy¢ tak, aby zachodzity na siebie i tworzyty prostokat.

Wyréwnac¢ brzegi. Skrewki posieka¢ , doda¢ do kremu. Kremem posmarowac ptaty tososia, zwingé w rulon, owing¢
folig aluminiowg i wstawi¢ do lodéwki na 3 godziny.

Wyjac , pokroi¢ w plastry. Podawac¢ na grzankach z butki.

"Claudia"
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