Rolada orzechowa

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3541 razy.

4 jaja,
7 dag mielonych orzechéw wtoskich,

7 dag cukru,

25 dag bitej $mietany.

Zottka utrze¢ z cukrem dodajac orzechy i piane z biatek.

Na blache potozy¢ papier pergaminowy lub folie aluminiowg posmarowang ttuszczem i rozprowadzi¢ mase. W
cieptym piekarniku piec nie dtuzej niz 10 min, bo w przeciwnym razie rolada moze sie famac . Po ostygnieciu zdjac
ciasto z papieru, posmarowac¢ bitg Smietang i zwing¢ w rolade. Wierzch ciasta ozdobi¢ rowniez bitg $mietang i
kawatkami orzechéw.

gdzie jest ta rolada? gdzie sie podziala maka? i inne produkty?
Nadestat(a):gosposia 2006-02-22 19:02:47
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