
Martini dry
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2838 razy.

Porcja dla 2 osob.

160 ml ginu,

80 ml bialego wytrawnego wermutu,

2 zielone oliwki,

6 kostek lodu.

1. Do szklanicy barmanskiej wrzucic pokruszone kostki lodu.

2. Wlac gin i wermut, wczesciej mocno ochlodzone. Mieszac energicznie lyzka

koktajlowa przez kilka sekund.

3. Przelac napoj przez sitko zatrzymujace lod do kieliszkow koktajlowych na

wysokiej nozce. Przed podaniem wlozyc do kazdego kieliszka zielona oliwke.

Mozna podawac ze slomka.

4. Podawac jako aperitif przed posilkiem glownym.

Źródło: Encyklopedia sztuki kulinarnej, tom 19 "Koktajle", strona 10.

From: apaczus@hot.pl (Radku's De Apaczu's)
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