
Vodka fizz
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2167 razy.

Porcja dla 2 osob.

80 ml wodki czystej,

40 ml soku cytrynowej swiezo wycisnietego,

250 ml wody sodowej zmrozonej,

2 lyzki cukru pudru,

1 bialko,

2 cwiartki cytryny,

4 kostki lodu.

1. Do shakera wrzucic kostki lodu. Wlac wodke, sok cytrynowy, dodac cukier puder i bialko. Potrzasac
energicznie shakerem przez kilkanascie sekund, by

bialko dokladnie wymieszalo sie z pozostalymi skladnikami.

2. Przelac bez lodu do szklanek koktajlowych, dolac do smaku wode sodowa. Na

brzegi szklanek nasadzic cwiartki cytryny. Mozna rowniez przybrac skorka cytrynowa wycieta w
ksztalcie spirali. Koktajl pije sie przez slomke.

3. Podawac miedzy posilkami, przed poludniem, jako napoj orzezwiajacy.

Źródło: Encyklopedia sztuki kulinarnej, tom 19 "Koktajle", strona 68.

From: apaczus@hot.pl (Radku's De Apaczu's)
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