Rozki z masg orzechowg

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3058 razy.

CIASTO:

20 dag maki,
20 dag masta,
3 Zzo6ttka,

2 tyzki gestej Smietany,

MASA:

20 dag drobno pokruszonych orzechdw,
20 dag cukru pudru,

4 biatka,

cukier waniliowy,

Make, masto, z6ttka i Smietane wymieszac , zagnies¢ .

Uformowac¢ z ciasta kuleczki wielkosci orzecha wioskiego i wstawi¢ do lodéwki na 3-4 godziny. Biatka ubi¢ na
sztywna piane, doda¢ cukier puder i cukier waniliowy, razem ubija¢ jeszcze 10 minut, po czym wsypac

orzechy i delikatnie wymiesza¢ . Kulki ciasta bardzo cienko rozwatkowac¢ , przekroi¢ na dwie czeSci, na kazda czes¢

natozy¢ troche masy i zwingé rozek. Upiec na jasnoztoty

kolor w piekarniku rozgrzanym do 200 stopni C.
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