Bajeczny sos czekoladowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3467 razy.

1 tabliczka gorzkiej czekolady,

4 tyzki margaryny lub masta,

2 szklanki cukru,

1 1/2 szklanki zageszczonego mleka,
1 tyzka wanilii,

sol

Na matym ogniu rozpusci¢ czekolade i margaryne lub masto. Zmiesza¢ z cukrem i odrobing soli. Powoli
wymiesza¢ z zageszczonym mlekiem. Gotowacé , stale mieszajgc, az pojawig sie babelki i cato§¢ nieznacznie
zgestnieje. Wowczas zdja¢ z ognia, doda¢ wanilie. Oziebi¢ /sos zgestnieje podczas oziebiania/. Przechowywac
zakryty w lodéwce.

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

