Rurki z pomidorami i paprykg

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 1794 razy.

30 dag. makaronu,

4 cebule,

1 czerwona papryka,

4 zabki czosnku,

ostra papryka w proszku,
4 tyzki oliwy,

6 tyzek przecieru pomidorowego,
2 tyzki maki,

4 gatazki bazylii,

pieprz,

cukier,

60 g. parmezanu,

sol.

Cebule obra¢ , umy¢ , pokroi¢ w kostke. Czosnek drobno posiekac . Papryke pokroi¢ w kawatki. Oliwe rozgrza¢ na

patelni. Podsmazy¢ na niej papryke, cebule i czosnek. Dodaé papryke w proszku i 16 tyzek wody. Dusi¢ przez
chwile. Doda¢ przecier pomidorowy, sol, pieprz i szczypte cukru. Gotowac¢ pod przykryciem 15 minut , 2

minuty przed koncem gotowania doda¢ make.

Bazylie drobno pokroi¢ i wymiesza¢ z sosem.

Makaron ugotowa¢ w duzej ilosci osolonej wody,odcedzi¢ .

Podawa¢ z sosem, posypanym parmezanem i pieprzem.
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