Satatka Cezara

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7367 razy.

To suréwka bardzo popularna zwtaszcza w Ameryce.

Liscie sataty, najlepiej "lodowej", tej chrupkiej, polewam sosem, ktory przygotowuje mieszajac doktadnie
tyzeczke wycisnietego lub startego czosnku, dwie tyzeczki oliwy, dwa plastry usmazonego na chrupko i
posiekanego boczku, tyzke soku wycisnietego z cytryny, dwa roztarte fileciki anchois, dwie tyzki kwasnej
Smietany i garstke parmezanu. Z wierzchu posypuje drobnymi grzaneczkami i siekang pietruszka.
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