Satatka Lukullusa

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4798 razy.

25 dag sera edamskiego,

1 szklanka drobnej fasoli ( moze by¢ kolorowa),

2 filety $ledzi korzennych lub matiesow (20-25 dag),
2 cebule,

10 $liwek z octu,

2 tyzki posiekanego szczypiorku,

6 tyzek posiekanej natki pietruszki,

10 szklanka sosu tatarskiego,

pieprz,

3-4 zagbki czosnku,

sol.

Ser pokroi¢ w drobna kostke. $edzie (wymoczone i oczyszczone) drobno posiekaé . Cebule obraé , optukaé i pokroié
w drobng kostke. Siwki pokroi¢ w cienkie paseczki. Czosnek obra¢ , zmiazdzy¢ i doda¢ do sosu tatarskiego. Fasolke

namoczyc¢ , gotowa¢ do miekkosci, odcedzi¢ i ostudzi¢ . Wszystkie sktadniki potaczyé izalaé sosem, dobrze
wymieszac , posypac zielening, odstawi¢ do lodowki na 30 min. Podawaé z pieczywem.
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