Maslo ziolowe

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2713 razy.

Czas przygotow. 25 min.

250 g masla,

po lyzce pokrojonych swiezych ziol: pietruszki, trybulki,
szczypiorku, koperku i estragonu,

sol.

1. Pokrojone ziola zmiksowac z sola, osaczyc lub odcisnac z nadmiaru wody. Maslo utrzec na puszysta
mase, dodac ziola, dobrze wymieszac, ochlodzic.

2. Przechowywac w lodowce owiniete folia.

Zrodto: Encyklopedia sztuki kulinarnej, tom 23 "Sosy", strona 37.

From: apaczus@hot.pl (Radku's De Apaczu's)

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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