
Tort szynkowo-serowy
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 1781 razy.

18 szt.                 Czas przygotow. 20 min.

250 g bryndzy,

100 g serka homogenizowanego,

peczek szczypiorku,

5 prostokatnych plastrow szynki konserwowej.

1. Szczypiorek umyc, osuszyc, drobno posiekac. Bryndze przetrzec przez geste

sito. Dodac serek homogenizowany i posiekany szczypiorek. Dokladnie utrzec

na jednolita mase.

2. Plasterki szynki pokryc warstwa masy serowej grubosci 5 mm i przykryc drugim

plasterkiem szynki. Przycisnac deseczka, by wyrownac warstwe masy. Nastepnie

przekladac kolejne warstwy szynki masa serowa. Czynnosc te powtorzyc 4 razy.

Na wierzchu powinien sie znalezc plasterek szynki. Przycisnac "torcik" deseczka i wyrownac
brzegi, usuwajac nozem nadmiar masy serowej.

3. Wstawic do lodowki i dobrze ochlodzic.

4. Przed podaniem pokroic "torcik" wzdluz na 3 czesci, a w poprzek na 6 czesci.

W kazdy kawalek wbic wykalaczke.

Źródło: Encyklopedia sztuki kulinarnej, tom 20 "Kanapki i przekąski koktajlowe", strona 64.

From: apaczus@hot.pl (Radku's De Apaczu's)
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