Satatka z porow 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5797 razy.

2 pory, 3 jaja, ogorek konserwowy, pot peczka natki pietruszki, maty stoik majonezu, musztarda, sél, pieprz

Pory pokroi¢ w cienkie plasterki, lekko sparzy¢ wrzatkiem i od razu odcedzi¢ . Ugotowane na twardo jajka

zetrze¢ na tarce z duzymi otworami,ogorek pokroi¢ w kostke i drobno posieka¢ natke pietruszki. Potgczy¢
sktadniki, doda¢ majonez, musztarde, sol i pieprz. Satate sporzadza sie 1-2 godziny przed podaniem.

Ja robie satatke z surowych drobniutko pokrojonych poréw!(!
(cez czesci zielonych) ogdrek surowy lub lepiej kwaszony, oraz drobniutko pokrojone jabtko. Proporcje - po réwno. [

Majonez obowigzkowo.
Nadestat (a):Derkaczyk <506259931@wp.pl> 2006-03-11 12:03:45
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