Satatka z sosem imbirowym

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2900 razy.

mata gtéwka sataty,

pot gtowki sataty karbowanej,

duza cykoria

pot straka czerwonej i z6ttej papryki,
kilka gatgzek natki pietruszki do dekoracji
SKLADNIKI SOSU:

1/3 szklanki soku pomidorowego,

5 tyzek oliwy,

5 tyzek sosu sojowego,

tyzka octu winnego,

2 tyzki startego imbiru,

tyzka cukru

Sktadniki sosu doktadnie wymieszaé . Schtodzi¢ . Oczyszczone liscie sataty porozrywac¢ na kawatki, cykorie
pokroi¢ na paseczki. Polaé sosem. wymieszac . Udekorowa¢ papryka i natka. Podawac lekko schtodzone.
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