Satatka ziemniaczana z oliwkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4001 razy.

1 kg ziemniakéw

20 dag kietbasy czosnkowej

10 dag owczego sera

1 czerowna papryka

1 peczek dymki

2-3 zabki czosnku

15 dag jogurtu naturalnego

3 tyzki oliwy z oliwek

10 czarnych oliwek

5 zielonych oliwek

sol, pieprz,

Swieza bazylia

Ziemniaki wyszorowac¢ , gotowa¢ w mundurkach przez 20 minut. Oczysci¢ papryke i dymke. Papryke pokroi¢ w
kawatki, dymke w talarki,kietbase - w plasterki.Czosnek obraé ,przecisnaé¢ przez praske.Ser pokroi¢ w kosteczke.
Wydrylowaé pie¢ czarnych oliwek. Dwie zielone pokroi¢ w plasterki. Reszte zielonych oliwek zmiksowaé z
serem, czosnkiem i wydrylowanymi czarnymi oliwkami. Doda¢ jogurt i oliwe, wymiesza¢ . Sos doprawiac .

Ziemniaki przela¢ zimng woda, obra¢ . Pokroi¢ w plasterki, przestudzi¢ . Potgczy¢é ziemniaki z dymka, papryka i
kietbasg. Pola¢ sosem, posypac plasterkami oliwek i czarnymi oliwkami. Udekorowaé bazylia.
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