Sandwicze z kremem serowo-orzechowym

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2110 razy.

Dwie cienkie kromki chleba smarujemy kremem serowo-orzechowym, pokrywamy cienkimi plasterkami
rzodkiewek, przykrywamy dwiema posmarowanymi kremem kromkami i po przepotowieniu ztozonych 4
kromek uzyskujemy 4 sandwicze.

KREM SEROWO-ORZECHOWY

4 dag masta ucieramy na puch, dodajemy 10 dag utartego tagodnego sera z6ttego (gouda, ementaler,
edamski) oraz 3 dag zmielonych orzechéw wtoskich lub laskowych.

Dodajemy tez 2-3 tyzki mleka (moze by¢ mleko skondensowane).
Krem powinien by¢ w miare gesty.

"Twqj Styl"
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