Sernik malinowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3861 razy.

50 dag sera twarogowego ttustego lub potttustego,
25 dag malin lub truskawek,

1 torebka galaretki malinowej lub truskawkowej,

1 1/2 szklanki $mietany kreméwki,

1 torebka cukru waniliowego,

10 dag cukru,

1/2 cytryny,

30 dag biszkoptow.

Galaretke rozpusci¢ w goracej wodzie (wzig¢ o potowe mniej wody niz podano w przepisie) i ostudzi¢ . Ser zemle¢

i utrze¢ z cukrem, cukrem waniliowym oraz cze$cig Smietany (1 szklanka) na kremowg mase. Maliny optuka¢ lub
rozmrozi¢ , zmiksowa¢ i doda¢ do masy serowej. Sok i skérke startg z 1/2 cytryny wymiesza¢ z ostudzong

galaretkg. Nastepnie potaczy¢ z masa. Tortownice wytozy¢é biszkoptami. Przetozy¢ do niej mase i wstawi¢ do lodéwki na
6 - 8 godz. Pozostatg Smietane ubi¢ na sztywno i przybra¢ nig sernik tuz przed podaniem.
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