Sernik z budyniem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7061 razy.

CIASTO :

2 szklanki maki,

2 tyzeczki proszku do pieczenia,
pot kostki miekkiej margaryny,
pot szklanki cukru,

2 jaja,

z6tto.

MASA BUDYNIOWA :
litr mleka,

3 budynie czekoladowe.

MASA SEROWA :

pot kostki miekkiej margaryny,
pot szklanki cukru,

4 serki waniliowe,

3 jaja,

biatko,

budyn $mietankowy;

polewa czekoladowa,

wiorki kokosowe.

Z podanych sktadnikéw zagnie$s¢ ciasto i wytozy¢ je na
prostokatng blaszke. Ugotowaé budynie czekoladowe, gorace przetozyé na surowe ciasto i rbwno rozsmarowac .

Odstawi¢ do wystudzenia. Margaryne utrze¢ z cukrem i stale ucierajgc dodawaé na przemian serek waniliowy
[

z0ttka. Nastepnie wsypac¢ budyn $mietankowy,wymieszac .
Na konhcu lekko mieszajac potaczy¢ z piang z 4 biatek i
réwno roztozy¢ na zimnym budyniu czekoladowym.
Wstawi¢ na 40 minut do piekarnika nagrzanego do 180 st.C

Po upieczeniu pola¢ polewg i posypa¢ widrkami.
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przepis bardzo ciekawy. mam tylko pytanie czy chodzi o serki homogenizowane? one sg raczej rzadkiej konsystencji i czy ciasto sie
nie "rozjedzie" na koniec?
Nadestat(a):aga <aga.mat78@op.pl> 2006-04-05 22:04:17
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