Dip z krabow

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2457 razy.

Czas przygotow. 10-15 min.

170 g krabow z puszki (odsaczonych i bez lusek),
200 g majonezu,

100 g selerow naciowych (umytych i posiekanych),
2 jaja ugotowane na twardo i posiekane,

2 lyzki posiekanej cebuli,

1/2 lyzeczki sproszkowanej galki muszkatolowej,

1 lyzka soku cytrynowego,

sol, pieprz.

1. Kraby rozdrobnic. Zmiksowac z majonezem. Dodac seler, jajo, cebule i sok cytrynowy. Doprawic
galka, sola, pieprzem. Wymieszac.

Zrédto: Encyklopedia sztuki kulinarnej, tom 18 "Sataty i satatki", strona 13.

From: apaczus@hot.pl (Radku's De Apaczu's)

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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