Smazony camembert lub brie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2593 razy.

2 serki cemembert lub brie (mato dojrzaty),
2 jajka,

6 tyzek maki,

6 tyzek tartej butki,

2 tyzki masta,

sol.

Serki przekroi¢ poziomo na pét. Kazdg potédwke dwukrotnie obtoczy¢ kolejno: w mace, rozbettanym jajku i tartej
butce. Na patelni rozgrza¢ masto. Panierowany ser smazy¢ z obu stron, na jasnoztoty kolor. Podawa¢ goracy z
owocami: brzoskwiniami, ananasami z puszki lub ze swiezymi gruszkami, sliwkami i winogronami.
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