Sorbet malinowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2760 razy.

30 dag mrozonych lub $wiezych malin,
20 dag cukru pudru,

2 cytryny,

1/3 szklanki $mietany kremdéwki,

1 tyzka cukru pudru,

Maliny lekko rozmrozi¢ i zmiksowaé z cukrem i sokiem z
cytryn, przetrze¢ przez sitko, zeby oddzieli¢ pestki,
przetozyé do miskii zamrazaé 2 godziny. Nastepnie ubi¢

trzepaczka lub mikserem na puszystg gtadkga mase i ponownie mrozi¢ 2 godziny. Przed podaniem wstawi¢ na
20 minut do lodoéwki. Ubi¢ $mietane z cukrem.

Natozy¢ sorbet do pucharkéw i ozdobi¢ bitg $mietana.

Podawa¢ natychmiast.
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