Sos chrzanowy z borowkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2478 razy.

5 dag korzenia chrzanu,

20 dag dzemu z boréwek,

3 tyzki czerwonego wytrawnego wina,
1 tyzka soku z cytryny,

1 tyzeczka cukru,

sol,

Chrzan umy¢ , obra¢ , optukac , zetrze¢ na tarce o drobnych

oczkach i sparzy¢ niewielkg iloscig wrzatku. Wymiesza¢é z dzemem. Dodaé wino, doprawi¢ sola, cukrem i sokiem z
cytryny. Doktadnie wymiesza¢ iwstawi¢ do lodéwki na 2 godziny. Podawa¢ do mies i jajek.
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