Sos holenderski

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3340 razy.

12 dag masta,

2 7 6ttka,

1/2 szklanki biatego wytrawnego wina,
sol,

pieprz biaty.

W garnuszku zagotowac¢ wino z solg i pieprzem, a nastepnie ostudzi¢ . Do zimnego ptynu doda¢ roztrzepane
zottka i 1 tyzeczke (do kawy) zimnej wody. Wstawi¢ garnuszek do wiekszego garnka z gorgcg wodg (60 st.C) i
postawi¢ oba naczynia na matym ogniu. Podczas podgrzewania ubija¢ sos do chwili, gdy zacznie gestnie¢ .

Nastepnie zdja¢ oba naczynia z ognia (nie wyjmowaé garnuszka z goracej wody) i w dalszym ciagu ubija¢ sos,

dodajac po kawatku masto. Kiedy powstanie jednolita, gtadka, gesta masa, doprawi¢ sos do smaku solg i
pieprzem, a nastepnie ostudzi¢ .
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