Sos jatowcowy do wotowiny

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2774 razy.

2 tyzki masta,

3 tyzki maki,

3/4 1 wody,

2 cebule,

1 tyzka owocédw jatowca

sol, sok z cytryny

Z masta i maki przyrzadzi¢ zasmazke. Rozprowadzi¢ wodg, zagotowaé . Doda¢ drobno posiekang cebulke i owoce

jatowca, gotowac¢ ok. pét godziny /w miare potrzeby dolewajac wody/. Jatowiec wyjaé , sos przyprawi¢ solg i
sokiem cytrynowym. Jezeli ktos$ lubi, moze do sosu dodaé szklaneczke wina.
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