Sos orzechowy do wedlin i mies

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2488 razy.

25 dag orzechow witoskich,

300 ml mleka skondensowanego niestodzonego,

3 tyzki miodu,

4 7¢6ttka

Zmielone orzechy potaczy¢é z mlekiem i gotowaé okoto 20 minut na matym ogniu, az sos zgestnieje. Doda¢ z6ttka

oraz midd i doktadnie wymiesza¢ . Wystudzony sos podawa¢ do mies na zimno i wedlin. Mozna go
prz echowywaé w lodéwce 2 dni.
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