
Sos tatarski  1
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 3229 razy.

250 g majonezu,

4-5 korniszonków,

cebula,

1-2 łyżeczki kaparów lub grzybków w occie,

natka,

szczypiorek,

estragon (niekoniecznie),

Korniszony, cebulę, natkę, szczypiorek i etragon posiekać, wymieszać z majonezem. Kapary dołożyć w całości

(grzybki posiekać), zamieszać.

Podawać do wędlin i przekąsek rybnych na zimno.
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