Sos z biatego wina (do ryb)

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2279 razy.

1 szklanka biatego wina,

1 szklanka wody lub wywaru z ryby,

1/2 szklanki gestej Smietany,

4 tyzki masta,

2 76ttka,

3 tyzki maki,

sol, pieprz

Roztopi¢ masto i wymiesza¢ z maka. Stale mieszajac stopniowo doda¢ wino i wode /lub wywar/ i doprowadzi¢ do

wrzenia. Zdja¢ z ognia. Dodac¢ zo6ttka ubite ze Smietang i miesza¢ az sos bedzie gesty. Doprawi¢ solg i pieprzem i
podawacC w sosjerce.
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