Nalewki - Jatlowcowka

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6589 razy.

4 | wédki dola¢ do rozpuszczonego w wodzie cukru (1 kg). Wlaé do gasiora. Doda¢ 24 dag jagod
jatowcowych, 3 g anyzu, tylez kolendry i goz dzikéw (wszystko powinno by¢ rozdrobnione).

Gasiorkiem silnie potrzasnaé , zakorkowa¢ go, pozostawi¢ w spokoju na 3 tygodnie. Przecedzi¢ przez sito, a
potem przez ptétno, zlaé do butelek, zakorkowac .

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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