Nalewki - Derenidowka

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 20048 razy.

Niewielki gasiorek lub spora butelke napetni¢ dojrzatymi owocami derenia i zala¢ spirytusem 700 tak, by byty
przykryte.

Naczynie szczelnie zakorkowa¢ itrzymac¢ miesigc na stoncu lub w cieptym miejscu.
Spirytus zla¢ i przechowac .

Przyrzadzi¢ syrop z 2 szklanek przegotowanej wody na 1 kg cukru. Zalaé nim deren, ktéry pozostat w gasiorku,
zakorkowac¢ itrzymac przez miesigc w cieple.

Po miesigcu odcedzi¢ stodki ptyn i potgczy¢ ze spirytusem.

Nie gotowac , gdyz pozbawi to nalewke aromatu.

From: slavek_s@usa.net (Slav)

Ja po zlaniu pierwszego nalewu deren zasypuje cukrem i po rozpuszczeniu zlewam wszystko razem do klarowania. Nie uzywam

gasiorkéw tylko duze stoje bo nie ma probleméw z oczyszczeniem.
Nadestat(a):Janczar 2005-09-20 14:09:08

Kiedy jest najlepsza pora na zebranie owocow do Dereniowki?
Nadestat(a): 2006-06-28 13:06:25

Robie tak jak Janczar(]

Owoce sa dobre ok potowy sierpnia.Same opadajg.Trzeba je codziennie zbiera¢ .
Nadestat(a):staszek <staszekp@op.pl> 2006-08-20 07:08:27

Jak dlugo moze stac nalew spirytusowy ze wzgledu na pestki i ewentualng emisjg cyjanidow do roztworu jak w przypadku [

"kwasu pruskiego" w wisnidowce pestkowej?
Nadestat(a):Andrzej <qubrag@o2.pl> 2006-09-05 20:09:11

Derenidwka z takich sktadnikéw jest “tepa’ i kolorek taki nijaki . Proponuje dodanie na kg derenia 2 tyzki suszu czarnej
jagody kolorek oko piesci i bukiecik szlachetniejszy.

Nadestat(a):kuchareczek ci ja <********** >2010-01-31 13:01:17
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