Nalewki - Jarzebindwka bez cukru

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5024 razy.

Podsuszy¢ jagody jarzebiny w goragcym piekarniku.

Wsypaé do butelki, zala¢ spirytusem rozcienczonym pét na pét przegotowang wodg, zakorkowac i przez kilka dni
trzymac¢ na stoncu lub w cieptym miejscu.

Trunek mozna pi¢ po 3-4 dniach.

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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