Nalewka na czarnych porzeczkach

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7394 razy.

Dojrzate czarne porzeczki obra¢ z gatazek i wsypywac¢ do gasiora, napetniajac go niemal do petna.
Zalaé owoce spirytusem rozcienczonym pot na pét wodka.

Gasior szczelnie zakorkowac , postawi¢ na kilka miesiecy na stoncu lub tez w cieptym miejscu, po czym nalewke
zla¢ , a pozostate owoce zasypaé cukrem, liczac na 1 | trunku - 0,5 kg.

Gasior z owocami pozostawi¢ w cieptym miejscu, czesto nim potrzgsajac.
Gdy cukier sie rozpusci, zlaé syrop z owocow i zmiesza¢ z poprzednio zlanym ptynem.

Nalewka nadaje sie od razu do picia, najlepiej jednak pozostawi¢ owoce zalane wodka przez rok i
przefiltrowany ptyn doda¢ do trunku.

From: slavek_s@usa.net (Slav)

Zrobitam zesztej jesieni. Pycha. Juz za nig tesknig...
Nadestat(a):ewa 2006-06-03 11:06:16

"pozostawi¢ owoce zalane wodka przez rok i przefiltrowany ptyn doda¢ do trunku".[]

|

To znaczy czekac rok z piciem nalewki????!1!!

Slynny przepis Olbrychskiego mowi: Po zlaniu do butelek zostawic nalewke na kilka miesiecy, na kilka tygodni, a przynajmniej na

kilka godzin.
Nadestat(a):anonim <efedra@gazeta.pl> 2006-09-26 15:09:55
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