
Nalewki - Wiśniówka #1
Dodano:  2000-04-22 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 10807 razy.

Zalać wiśnie spirytusem tak, aby je całkowicie przykrył, dodać na 1 l spirytusu - 6 goździków i 14 dag
cynamonu.

Trzymać w słońcu przez miesiąc, a gdy owoce zżółkną, zlać z nich spirytus, po czym na każdy litr płynu dodać 190
dag cukru. 

Do spirytusu, osłabionego już przez "naciągnięcie" sokiem z wiśni, dolewa się tyle tylko wody, ile jej potrzeba
do zrobienia syropu.

Tak samo przyrządzić można nalewkę malinową.

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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