Nalewki - Wisniowka #2

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 27982 razy.

5 kg dojrzatych wisni (wybra¢ owoce "czarne") oczysci¢ z ogonkéw, umyé w zimnej wodzie, wsypaé¢ do duze;j
butelki tak, aby napetni¢ ja w 2/ 3 pojemnosci, zala¢ 6 | czystego spirytusu (oczywiscie ilosci spirytusu i wisni
mozna odpowiednio zmniejszy¢ ), szczelnie zakorkowaé i pozostawi¢ w spokoju przez 2 tygodnie.

Zla¢ nalewke, wsypa¢ do wisni 2 kg cukru i zala¢ wodka (45%).

Pozostawi¢ w spokoju przez 2 tygodnie.

Po uptywie tego czasu zmiesza¢ oba ptyny, zlaé do butelek, zakorkowa¢ itrzymaé w chtodnym miejscu.

From: slavek_s@usa.net (Slav)

zajebisty sposob na zawieranie nowych znajomosci
Nadestat(a): 2006-06-19 13:06:12

nareszcie znalaztam konkretny przepis na wisniéwke :)(!

niemozebne dzieki
Nadestat(a):anais <amarige@poczta.onet.pl> 2006-08-29 19:08:19

btad w sztuce. Po zlaniu spirytusu nalzy zala¢ wodka 45 % na 3 tygodnie. Po zlaniu woédki doda¢ cukier - 2 kg - na 2-3 tygodni. FINAL to

zmiesza¢ spirytus + wodka + sok, doda¢ 1 | rumu i... zapomniec na rok. Po roku wspaniata nalewka !!!!
Nadestat(a):kotek <d@gmeil.com> 2007-07-24 17:07:14

Dobry przepis
Nadestat(a):kasia <renata@mu.pl> 2008-07-21 20:07:57

Mam pytanie, ile nalezy wlac wodki do wisni?[]

Czy po zlaniu obu plynow wisniowka powinna lezakowac kilka miasiecy przed degustacja?
Nadestat (a):Archi 2008-08-29 11:08:58
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