Nalewka zurawinowa

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 12370 razy.

Zurawiny musza byé dobrze przemarzniete, najlepiej zatem przygotowywaé ten trunek zimg, choé mozna takze
dojrzate jagody wtozy¢ na 2-3 dni do zamrazalnika lodéwki.

Zala¢ spirytusem i trzymaé w cieple (najlepiej w poblizu kuchenki lub kaloryferow).

Po 2 tygodniach zlaé ptyn, pozostate Zurawiny utrze¢ w misce, wycisngé przez woreczek z gestego ptétna lub
flaneli, zla¢ razem oba ptyny i zaprawi¢ do smaku syropem cukrowym.

Na kazda butelke wodki doda¢ krople olejku migdatowego, wlewajac go do gorgcego syropu cukrowego, nigdy -
do spirytusu.

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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