Nalewka owocowa "Utanka"

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6431 razy.

Kilkunasto litrowy gasior napetni¢ jakimkolwiek jagodami, zala¢ spirytusem o mocy 700Ji trzymaé na stoncu
przez 2 tygodnie.

Po uptywie tego czasu (jagody powinny zbiele¢ ).
Zla¢ spirytus i zala¢ nim odpowiednio mniejszg porcje $wiezych jagdd tego samego gatunku.

Gdy nalewka dobrze naciggnie po raz drugi, przefiltrowac jg przez flanelowy woreczek i na kazdy litr
odmierzyé ok. 0,5 kg cukru.

Ptyn wla¢ do sporego garnka lub rondla, zaznaczy¢é wewnatrz naczynia poziom ptynu, wsypa¢ uttuczony
(miatki) cukier i gotowac¢ na niewielkim ptomieniu pod przykryciem, dopoki nalewka nie wroci do

poprzedniej ilosci; co pewien czas nalezy zatem sprawdzaé jej poziom, czynigc to bardzo ostroznie, ze wzgledu
na blisko$¢ palnika gazowego!

Gdy ostygnie, zla¢ do mniejszych naczyn, a po 10 dniach (w tym czasie zanieczyszczenia powinny opas¢ na
dno) przela¢ butelek.

Pozostatosé mozna pic¢ , ale ptyn trzeba uprzednio przefiltrowa¢ przez bibute.

From: slavek_s@usa.net (Slav)

Trzeba niez le sie nargba¢ zeby utozy¢ taki przepis.[!
..."jJakimikolwiek jagodami"... ????0]

..."odpowiedno mniejsza porcje"... ???(]

..."gotowac .. dopuki nalewka nie wréci do poprzedniej ilosci"...[]

| wdycha¢ opary znad garnka (odparowuje spirytus o0 mocy ok 70%) a potem uktada¢ takie przepisy.
Nadestat(a):Zag 2006-01-24 21:01:25

zgadza sie , to juz kolejny Swietny przepis tego autora w ktérym gotuje spirytus masakra
Nadestat(a):romek <romek_990@02.pl> 2010-04-17 20:04:24
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