
Nalewka starej ochmistrzyni
Dodano:  2000-04-22 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 7246 razy.

Do ok. 1,5 l spirytusu 60ø wsypać poziomek, truskawek, malin i płatków różanych, z których należy usunąć żółte
części, oraz 3 pokrajane w plasterki cytryny ( należy usunąć z nich pestki).

Gąsior zatkać, postawić w słońcu na 3 tygodnie.

Klarowną nalewkę zlać do butelek, pozostałość można pić, ale po przefiltrowaniu. 

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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