Nalewka na zielonych orzechach i cytrynie

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 9124 razy.

Na 25 zielonych wtoskich orzechéw nala¢ wrzacej wody, aby sie sparzyty.
Po godzinie wode odla¢ , nala¢ zimnej, w ktorej orzechy, musza poleze¢ 3 godziny.

Po uptywie tego czasu trzeba je pokraja¢ na drobne kawatki, doda¢ Zz6ttej skorki (bez biatego migzszu) z jednej
cytryny.

Wrzuci¢ tam jeszcze po 2 g goz dzikéw i gatki muszkatotowej i zala¢ 2 | czystego spirytusu.
Gasior szczelnie zakorkowac i pozostawi¢ w spokoju przez 3 tygodnie.

Zla¢ ptyn znad owocow, nastepnie zrobi¢ syrop z 1 | wody i 1 kg cukru, przefiltrowaé , ostudzi¢ i zimny zmieszac
ze $ciggnietym z gasiora ptynem.

Jeszcze raz przefiltrowa¢ izla¢ do butelek.

Pi¢ mozna po pot roku.

From: slavek_s@usa.net (Slav)

A jest spirytus w tej nalewce??lle??(
Nadestat(a):Edyta <edytaklu@interia.pl> 2006-06-21 11:06:03

pot roku czekaé czy warto ?7?7?
Nadestat(a):ziom <ziom@.pl> 2006-07-01 10:07:06

Bardzo palacy jest po takim dfugim macerowaniu. Ja trzymam tylko 1 tydzien a p6z niej przegryza sie bez orzechéw.
Nadestat(a): 2006-08-20 16:08:34
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