Nalewka (listbwka) brzoskwiniowa

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5516 razy.

2 petne garscie optukanych lisci brzoskwiniowych zala¢ 1,25 | spirytusu na 4-6 godzin, az nalewka nabierze
pieknej zielonej barwy, po czym zla¢ jg do naczynia.

Z 0,6 kg cukru, 1,51 wody i 3-5 g kwasu cytrynowego ugotowaé syrop, aromatyzujac go dodatkiem 50-100
kropli esencji waniliowej.

Nalewke wlaé do gorgcego syropu, wymieszaé , przecedzi¢ przez bibute, geste ptétno lub flanele i wla¢ do ciemnych
butelek.

Ta "btyskawiczna" nalewka o swoistym, oryginalnym aromacie i smaku ma moc ok. 35% i zawiera ok.
25% cukru.

Wydajnos¢ - ok. 2 1.

Przed podaniem nalezy nalewke ochtodzi¢ do temperatury 10-12st.C.

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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