Nalewka "Pasikonik"

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7423 razy.

1 szklanka miodu

1 szklanka cukru

1 tyzka suszonego kwiatu rézy

1 tyzka posiekanej zielonej ruty
1 tyzka posiekanej zielonej miety
kawatek kory cynamonu

1/2 gatki muszkatotowe;j

10 goz dzikow

kawatek imbiru

21 wodki

Ziota i przyprawy zala¢ szklankg wody i zagotowa¢ pod przykryciem ok. 20 min.

Miodd rozpusci¢ w osobnym rondelku.

Wywar ziotowy przecedzi¢ , wymiesza¢ z miodem i zala¢ wodka.

Naczynie szczelnie przykry¢ i dobrze podgrzac , lecz

nie gotowac .

Kiedy ostygnie, przela¢ do duzego stoja i zostawi¢ , aby sie dobrze ustata.

Po uptywie kilku dni zlaé przy pomocy rurki do butelek, szczelnie zakorkowaé i pozostawi¢ w chtodnym

pomieszczeniu.

Nabiera smaku dopiero po kilku miesigcach, ale moze sta¢ dtuzej (w co nie wierze).

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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