
Likier malinowy
Dodano:  2000-04-22 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 5440 razy.

Wycisnąć maliny, a miazgę i sok przecedzić przez płótno.

Zważyć otrzymany sok, wziąć wagowo tyle samo cukru i zagotować 3 razy, za każdym razem "szumując", czyli
zbierając łyżką zanieczyszczenia z powierzchni.

Do ugotowanego soku wlać spirytus (proporcja: 1 l spirytusu na 0,5 l soku) i dodać tyle przegotowanej i
ostudzonej wody, ile było na początku soku malinowego. 

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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