Likier ze swiezych roz
Dodano: 2000-04-22 00:00:00

Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4340 razy.

Svieze ptatki na wpdt rozkwittej rézy obraé z z6ttych zakonczen, oczyscié , napetnié nimi pét butelki i zalaé spirytusem o
mocy 70%.

Postawi¢ na kilka tygodni na stoncu lub w cieptym miejscu.

Zla¢ spirytus, wla¢ go na Swieze ptatki réz do butelki i znéw odstawi¢ na kilka dni.

Spirytus przecedzi¢ przez flanele.

Z 2 kg cukru i 1 | wody przyrzadzi¢ syrop, a gdy ostygnie, zala¢ go ré6zanym spirytusem i dobrze wymieszac .
Kiedy likier ustoi sie i wyklaruje, przela¢ go do flaszek, zakorkowa¢ i odstawic .

Jezeli kolor likieru bedzie raczej czerwony niz rézowy, dodac¢ spirytusu i - jezeli kto$ ma - nieco olejku rézanego.

From: slavek_s@usa.net (Slav)

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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