Likier waniliowy #2

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4144 razy.

2 szklanki spirytusu,
2 szklanki mleka,
1/2 cytryny,

1/2 laski wanilii,

1 szklanka cukru

Cytryne wymy¢ , obraé¢ ze skoérki, usungé pestki.

Wanilie przekroi¢ wzdtuz i pokroi¢ na mate kawatki.

Spirytus wla¢ do stoja, wtozyé cytryne, wanilie i cukier.

Stoj zakreci¢ i pozostawi¢ przez 10 dni.

Po tym czasie potgczy¢ (mieszajac) spirytus z przegotowanym zimnym mlekiem i pozostawi¢ jeszcze na 5 dni.
Codziennie porusza¢ stojem aby wszystkie sktadniki dobrze sie wymieszaty.

Po tym czasie likier przecedzi¢ przez geste sito.

Oziebiony wla¢ do butelek i zakorkowac .

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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