Likier wisniowy #1
Dodano: 2000-04-22 00:00:00

Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6428 razy.

Uttuc piekne czarne wisnie bez pestek, otrzymana masg napetni¢ 5-litrowy gasiorek do 3/4 objetosci.

Zalaé¢ spirytusem, dodac¢ kilka goz dzikéw i nieco cynamonu, zakorkowac¢ i pozostawi¢ na stoncu na 3-4
tygodnie, co kilka dni silnie potrzgsajac naczyniem.

Spirytus przecedzi¢ , doda¢ 145 dag miatkiego cukru, dobrze wymiesza¢ i postawi¢ w cieptym miejscu, az
cukier catkowicie sie rozpusci.

Gdy to nastapi, likier przefiltrowaé irozlaé do butelek.

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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