Krem jajeczny

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4629 razy.

1/3 I mleka zagotowaé i ostudzic .

5 zottek utrze¢ z tyzeczkg cukru waniliowego i 20 dag cukru na biata, jednolita mase, ktérg rozprowadzi¢
ostudzonym milekiem i zla¢ do sporej flaszki.

Doda¢ 0,25 | spirytusu oraz 0,25 | winiaku i dobrze wymiesza¢ wstrzasajac.

Napdj jest gotowy do picia po 4-5 dniach; przed rozlewaniem do kieliszkéw nalezy go silnie wstrzgsng¢ .

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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