Krem jajeczno-czekoladowy

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6015 razy.

5 zé6ttek i cate jajko utrze¢ z 15 dag cukru; naczynie, w ktérym ucieramy mase, powinno sta¢ na garnku z wrzacq
woda.

Do zbielatej masy wlewaé wolno jedng szklanke gorgcego mleka z rozpuszczong czekoladg (nalezy wzigé pot
tabliczki "twardej").

Ciagle uciera¢ , az masa zacznie gestnieC .
Do zageszczonej masy wlewaé kropelkami 0,25 | winiaku, ciggle mieszajac.

Likier podaje sie na goraco.

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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