Likier morelowy

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4266 razy.

Wzig¢ tyle oczyszczonych i wymytych moreli, by kawatkami drobno pokrajanych owocéw napetni¢ gasior do
potowy.

Dodac¢ kilkanascie uttuczonych pestek moreli, cho¢ nie jest to konieczne.

Owoce zala¢ spirytusem i postawi¢ na stoncu.

Po miesiacu spirytus zla¢ , a owoce wycisngé przez flanelowy lub pt6cienny woreczek.
Przyrzadzi¢ syrop z 75 dag cukru i 2-3 szklanki wody na 1 | spirytusu.

Do goracego syropu wlaé spirytus, ktorym byty zalane morele i natychmiast przykryé garnek, by nie ulotnit sie
aromat.

Butelkowac .

From: slavek_s@usa.net (Slav)

Bardzo dobry ,moze by¢ troszke mniej cukru.
Nadestat(a):keram <kerammz4@wp.pl> 2006-08-21 21:08:47
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