Likier kawowy #1

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7710 razy.

20 dag ziarnistej zmielonej kawy zala¢ 1 | spirytusu, pozostawi¢ na kilka dni na stoncu lub w cieptym miejscu.

Nastepnie zla¢ spirytus i zaprawi¢ syropem (z 60 dag cukru i wody) w proporcji: potowa spirytusu - potowa
syropu.

Likier ma kolor jasnoz 6tty i znakomity aromat.

Jezeli odpowiada nam ciemniejszy kolor trunku, wéwczas nalezy postepowac inaczej:
Kawe zagotowaé ze szklankg wody.

Zmieszaé spirytus z gorgcym syropem, ktéry przygotowujemy jak poprzednio, i wla¢ kawe.
Mozna doda¢ kawatek wanilii oraz szczypte kwasku cytrynowego.

Ostudzi¢ w rondlu przykrytym ptétnem i rozla¢ do butelek, ktére nastepnie szczelnie zakorkowacé .

From: slavek_s@usa.net (Slav)

cztowiek za bardzo nawalony
Nadestat(a):winiacsz <marcin 456> 2006-05-02 20:05:32

W przepisie nie podno stosunku cukru do wody w przygotowywanym syropie. cyt. "60 dag cukru i wody" (ile?)
Nadestat(a):Blanka <polanb@op.pl> 2006-10-03 14:10:51

Prosze czyta¢ uwaznie, potowa spirytusu i potowa syropu, czyli do 60 g cukru nalezy doda¢ 40 g wody.
Nadestat(a): 2008-12-16 17:12:20
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