
Likier kawowy #2
Dodano:  2000-04-22 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 6331 razy.

Około 0,25 kg zmielonej kawy palonej wsypać do butli, zalać 1 l spirytusu i 0,5 l wody.

Pozostawić w spokoju przez 10 dni.

Po upływie tego czasu przecedzić przez flanelę, zmieszać z taką samą ilością ostudzonego syropu z ok. 0,7 kg
cukru, zlać do butelek, zakorkować i zalakować.

From: slavek_s@usa.net (Slav)

1 z 1

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl przepis nr 6467, plik wygenerowano 2025.07.20 03:07

http://kuchnia.now.pl

