Likier "staroswiecki" (doS¢ kosztowny!)

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6320 razy.

Wzig¢ 5 pomaranczy, kazda naszpikowac¢ pietnastoma goz dzikami.
To samo uczyni¢ z trzema cytrynami, ktére szpikujemy dziesiecioma goz dzikami.

Wtozyé tak przygotowane owoce do duzego stoja, wrzuci¢ laske wanilii oraz laske cynamonu i zalaé spirytusem
tak, by owoce byty przykryte.

St6j szczelnie zakorkowany (zakrecony) postawi¢ w cieptym miejscu.

Po uptywie miesigca wyja¢ cytryny, a z pokrajanych pomaranczy wycisngé sok.

Na 1 | spirytusu zrobi¢ lukier z 75 dag cukru i takiej ilosci wody, by cukier byt jedynie mokry.
Zagotowac , uwazajac, aby sie nie przypalit.

Do goracego lukru wlewa¢ powoli spirytus, wcigz mieszajac.

Gdy ostygnie, butelkowaé¢ i przenies¢ w chtodne miegjsce.

Pi¢ najwczesniej po miesigcu.

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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