Likier pomaranczowy #2

Dodano: 2000-04-22 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4486 razy.

400 ml wody,

50 dag cukru,

500 ml spirytusu,
50 dag pomarancz,

10 dag skérek pomaranczowych

Skoérke drobno pokroi¢ , zala¢ spirytusem w butelce, zakorkowaé i pozostawi¢ na 5 dni.

Pomarancze umy¢ , sparzy¢ wrzaca woda, osuszy¢ , zetrze¢ wierzchnig warstwe skorki na tarce.

Wode zagotowaé z cukrem i startg skérka, wystudzi¢ , potaczyé z przecedzonym spirytusem i sokiem z pomarancz.
Zakorkowaé¢ butelki i pozostawi¢ na 48 godzin.

Nastepnie przelaé przez lejek z wata do innej butelki, zakorkowa¢ i pozostawi¢ na 2-3 miesigce.

From: slavek_s@usa.net (Slav)
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